<chi dell jsola.
ico, Per ridotta

Origint € stof
Ta provo\a gciliana asst al cacio cavallo & un© Jei formage! P { antt
Essa Jdifferisce dal xocava\\o et pezzatura, forma, € dal punte di vista ecnologic®
Jurata di's Jatura ¢ sragionatur?
Produzion€ € cerritorio
i cracra di U formaggi® & pasta filata prodott© nellintero cerritorio siciliano-
Derivato dal latte di vaccd, princ’\pa\meme di razza modicand, pr |a siciliand viene prodottd
con recniche radizion i
La flaturd avviene pmanualmente ele ptovo\e vengono modellate 2 mano nella gipica form# fusola
ca a pera <o testind; mentre 12 salaturd ayviene i salamoid satura pet tempo ariabile 42 ha
ora circa in rapporte alla pezzatir:
\ In cucind
a un odore devole ed ut pore delicato che osic ga uailizzato P eyalentemente
\ ome formage! da ravola opP ure tagliate @ perzetint ¢ abbinato 2 partico\an ciph di sta come
caserecce <O sugh molto p'xccam'\.
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ciliana b delle propt'\eta umona\\ diu

dovrebde mancare 1 nessund dicta sia P
quanto 100gr di prodott© conte





