Ta p(ovo\a dei Nebrodi ha le sue origini nella zon2 di Floresta sie successivamente diffusa nelle

Lo storico Antonin® Uccello nel suo \ibro " Bovarl, pecorar'x e cmam\x ha pe(sona\meme raccolto
cestimonianz® di vecchi casari SU mamemmemo delle antiche tecniche { produzione i questo
formaggio- Nella zon2 dei Nebrodi, € usanza antica apportare una variante alla produz'\one della

rovola dest'manc\one una parte alla prod\mone di cact figurati che fecer© {l loro ingress? ufficiale

f un formags a pastd flata che VieP prodott® a Ucria, ontalban® Blicona, i o, Florestd
Tortorich Patti, 50 Piero Parth Librizzh alal Mamertino> 1i Fust, Rocce \a Valdemon®
Tript Mirto, 0 gi, C \'Umbert d010, Naso, Fratellos Caronia Cesarod Capizzh

Derivato Jalatte db yacca intero> crudo ha crosta sottile di colore giallo pag\'xer'mo tendente al giallo
ambrato o | avanzare della stagionature- Ha un odore incon ondibile, |a pasta & bianca tendente

al pag\ier'mo, la consisten?® & mof idae compatta:
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