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TAA and Total Poliphenols in Simeto Pasta
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SPAGHETTI STROZZAPRETI PENNETTE Samples As (ppm) Cd (ppm) Pb (ppm) Hg (ppm)
Farina Simeto 0,014 <0,015 0,026 0,019

L TAA mMol teac/100g B Poliphenols mg/Kg GAF

Farina Integrale Simeto 0,012 <0,015 0,050 0,015
Farina grano tenero 0,018 <0,015 0,025 0,016

Farina Tumminia 0,013 <0,015 0,036 0,019
0,020 <0,015 0,024 0,024

0,022 <0,015 0,030 0,018
0,055 0,022
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